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CARACTERÍSTICAS NUTRICIONALES 

VINO TINTO – MAX BORN 
 

 

 
TIPO DE VINO   
GRADO   

AZUCARES  <2 gr/l 

   

Información Nutricional x 100 ml 
Valor energético  

Valor energético   

Grasas  

de las cuales saturadas  

Hidratos de carbono  

de los cuales azúcares

Proteínas  

Sal   

 
 

 

 

 

 

 

413 kJ

99 kcal

< 0,5 gr

< 0,1 gr

0,4 gr

0,2 gr

< 0,5 gr

< 0,01 gr

   Vino tinto 
14% by VOL

 

 
               

 
 

             

  

Lista de Ingredientes:  Uvas tintas -  Anhídrido Sulfuroso (Conservante)
       Ácido Tartárico (Regulador de la Acidez)

“In vino veritas”

QUÀNTIC  es fruto de una amistad entre Artur, Jordi, José Ignacio y Juan2. Amistad cuántica, pero con
fundamento  clásico,  azarosa  en  su  justa  medida  y  determinista  en  su  evolución.  Este  vino  sabe  de
postulados cuánticos, de partículas elementales y de gatos de Schrödinger, pero aún no ha requerido
computación cuántica.

Este vino tiene un color intenso entre los tonos púrpura y cardenalicios. Tiene una capa alta denotando
concentración, riqueza y estructura.  Su intensidad aromática muestra frutas maduras, rojas y negras
con matices especiados. El vino es estructurado y envolvente, con una acidez fresca que equilibra  su
potencia.  Los  taninos  son  firmes  pero  pulidos,  aportando  textura  y  persistencia.  Tiene  un  retrogusto
mineral que refuerza su carácter de montaña.

Este vino se elabora en homenaje al físico alemán  MAX BORN  que compartió el Premio Nobel de Física
en 1954 con Walther Bothe por su interpretación probabilística de la mecánica cuántica.

Celler Quàntic de Gaianes, S.L
www.cellerquantic.es


